MENU

Réveilonde Nocl 47757

| s

Canapes

Blini au cceur de saumon fumé
Huitre Gillardeau et billes de yuzu
Panisse au caviar

Cnirée

Foie gras au naturel
gel de kalamansi, brioche toastée

[Poisson

Noix de Saint-Jacques roties
créeme de cerfeuil tubéreux, légumes glacés et jus de coquillages

Viande

Volaille contisée au beurre de truffe
préssé de pomme de terre comté & truffe, jus de volaille

[ romage

Brie de Meaux a la truffe
feuille de chéne a 'huile de noix de I’'Huilerie de Vensat

Dessert
Mont-Blanc, marron & vanille

\Vionardises & caré

19€

Prix nets TTC en euros, taxes et service compris
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